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Traitement contre les insectes
Lutte contre toutes les maladies

Vaporisation anti-moustique
Analyse et conseil

Traitement alternatif BIOLOGIQUE

Mr CAGNOL Cédric
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Le mot du Président Chers amis,

Comme je vous l’annonçais dans notre dernier bul-
letin, l’association s’est dotée d’un nouveau nom
«NOS RACINES» et d’un nouveau logo que vous avez
pu apprécier en couverture. Nous souhaitons que
cette nouvelle dénomination rajeunisse son image,

en lui conférant ainsi une nouvelle dynamique. J’en profite pour convier tous
les élèves sortants, devenant à leur tour les «nouveaux» anciens, à venir se
rallier à notre association.

 C’est une façon de diversifier et d’enrichir à travers nos échanges la trans-
mission et d’assurer sa pérennité.

Cette rentrée scolaire a été marquée par le départ d’une partie de l’équipe
dirigeante, notamment le directeur de l’EPL M. Jean-Claude BOUCAUD, la
directrice du CFPPA Mme Nathalie LENOIR et la directrice du CFA Régional
Mme Cécile MEFFRE. Nous les remercions sincèrement pour leur investisse-
ment et leur travail qui ont permis de donner à notre établissement sa grande
notoriété et son rayonnement actuel. Et bien sûr pour le soutien sans faille et
l’aide omniprésente qu’ils ont toujours apporté à notre association. Nous
leur souhaitons bon vent pour leur futur parcours professionnel.

L’ensemble du conseil d’administration se joint à moi pour souhaiter la
bienvenue à Messieurs Nicolas BOURGEOIS, Laurent CUQUEL et Emmanuel
DELMOTT, respectivement les nouveaux directeurs de l’EPL du CFPPA et du
CFA Régional. Nous souhaitons que notre collaboration soit riche, fructueuse
et conviviale.

Cette année 2018 a été ponctuée par les manifestations habituelles. Je
donnerai une mention particulière à la journée de printemps mentonnaise
qui a été une belle réussite. Au fil de votre lecture, vous trouverez le récit de
ce périple au pays des citrons. N’hésitez pas à venir nous rejoindre lors de
notre prochaine manifestation printanière dont le thème et la date seront
dévoilés à l’occasion de la galette des rois le samedi 19 janvier 2019.

Bonnes fêtes de fin d’année en compagnie de vos proches.

 Jean-Noël MORICONI

Le mot du Président
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PÉPINIÈRES GÉNÉRALES

CRÉATION DE PARCS ET JARDINS

261 chemin des Colles - 06140 VENCE
Tél. 04 93 58 10 40 - Fax : 04 93 58 65 47

e-mail : gaudissart@free.fr

Au self du Lycée Horticole
1285, avenue Jules Grec 06 ANTIBES

Le SAMEDI 19 JANVIER 2019 à 16 h 00
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Le mot du Président
Le mot du Secrétaire

«Celui qui n’évolue pas disparaît»
Charles Darwin

Voici l’adage de l’entrepreneur dans la gestion de
son entreprise. C’est aussi le «leitmotiv» des mem-
bres du bureau pour notre association.

Avec une société en pleine évolution numérique
où les comportements de nos jeunes de la génération

Z vivent au quotidien avec les Intelligences Artificielles, l’association se doit
d’essayer de suivre cette métamorphose. Pas facile de trouver du lien, d’attirer
l’œil de nos collègues de travail, de nos confrères, de nos partenaires, de
nos sympathisants, déjà et/ou futurs adhérents … C’est pourquoi, depuis
deux ans, nous projetons de repenser l’association pour qu’elle continue
d’exister avec les générations futures.

Dans un premier temps, comme vous l’a précisé notre Président, Jean-Noël
Moriconi, nous avons validé le fait que notre Association ait une image plus
moderne, plus attractive par la création d’une nouvelle dénomination, d’un
nouveau logo, répondant ainsi aux évolutions des pratiques de communi-
cation, mais aussi au changement évolutif que connaît notre établissement.

En effet, depuis 40 ans, la carte de formations que propose l’EPLEFPA s’est
développée tant dans le nombre de métiers à former que dans le nombre de
diplômes proposés. De même, nous modernisons nos instruments de
communication et, à ce titre, nous vous proposons un nouveau site internet
avec une adresse mail personnalisée qui nous permettra de rester en relation
permanente. Ce nouveau site www.nosracines.eu vous accueille sur un
nouveau portail, plus dynamique, plus intuitif. Il est  évidemment adapté
aux nouveaux outils de communication tels que tablettes, smartphones.

Nous restons à votre disposition par l’intermédiaire de cette nouvelle boite
mail contact@nosracines.eu

Concernant ce bulletin 2018, je
vous laisse comme chaque année
découvrir celui-ci et si besoin nous
faire vos retours par mail ou par
courrier.

Votre Secrétaire
Tristan GOGUILLON
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528
Bd du Mercantour

06200 NICE

Tél. : 04 93 29 88 82 - FTél. : 04 93 29 88 82 - FTél. : 04 93 29 88 82 - FTél. : 04 93 29 88 82 - FTél. : 04 93 29 88 82 - Fax : 04 93 18 12 49ax : 04 93 18 12 49ax : 04 93 18 12 49ax : 04 93 18 12 49ax : 04 93 18 12 49
www.jardinerie-petruccioli.fr

ODDONODDONODDONODDONODDON
TRAVAUX AGRICOLES

TERRASSEMENT - DÉMOLITION - VRD
ENROCHEMENT - ÉLAGAGE - DÉBROUSSAILLAGE

Clos St François - 518, chemin Spagnon 06600 ANTIBES
oddon-travaux-agricoles@hotmail.fr

depuis 1977

Tél./Fax : 04 93 33 55 89

www.oddon-f.com
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Le mot des Trésoriers

L’année 2018 est à l’image de ses devancières, une bien triste année due au
faible nombre de cotisants… Ce petit couac ne fait aucunement ombrage à
la vie de notre association rayonnante.

Rayonnante par l’envie et le dynamisme des membres du bureau qui, tout
au long de l’année, cherchent des solutions pour la faire vivre. Ce millésime,
nous avons décidé de changer l’appel-lation et d’y insérer un logo mettant
en valeur notre dynamisme. Notre site est en cours de restructuration afin de
le rendre plus accueillant et vivant.

Rayonnante grâce à l’équipe dirigeante de l’établissement qui nous soutient,
nous aide à pérenniser notre association et répond présente lors de nos
diverses manifestations. Rayonnante grâce aux donateurs, de plus en plus
nombreux, qui nous permettent de faire vivre l’association.

Cette année encore, quel bonheur de se retrouver pour les vœux de nouvel
an ou au cours d’une journée de printemps ou lors de notre traditionnelle
soirée «Beaujolais nouveau» dédiée à remercier nos annonceurs. Toutes ces
rencontres pérennisent l’association et tissent un lien fort entre anciens élèves
et professionnels. Notre association est un vivier important pour les jeunes
qui pourront créer des relations professionnelles.

Alors, ne réfléchissez pas, adhérez à l’association ! Venez à nos manifes-
tations rencontrer ou retrouver d’anciens élèves et professeurs, créer des
liens riches en souvenirs et échanges professionnels. Sans vous, l’associa-
tion ne peut exister.

En attendant de vous retrouver samedi 19 janvier 2019 pour les vœux,
nous vous souhaitons de bonnes fêtes de fin d’année.
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Le mot du Directeur

C’est avec plaisir et humilité que j’adresse ces
quelques mots dans ce bulletin d’automne 2018.

Je tenais tout d’abord à saluer le travail réalisé par
mon prédécesseur, Jean-Claude Boucaud, qui, tout au
long de ses années de direction, a su porter
l’établissement vers une constante recherche de service
public de qualité, tant dans la formation que dans les
missions que porte l’établissement.

Il a su maintenir et développer les relations sur le territoire et a soutenu avec
nos partenaires toutes innovations, qu’elles soient dans les techniques de
production que dans la pédagogie. Nous lui souhaitons le meilleur dans ses
nouvelles missions auprès de la DRAAF PACA.

Pour ma part, il m’est donné aujourd’hui la délicate mission de piloter ce bel
établissement qu’est ce pôle de formation Vert d’Azur.

Mon parcours professionnel est  lié essentiellement à l’enseignement agricole
depuis maintenant 20 ans.

Scientifique de formation, j’ai intégré l’enseignement agricole en tant qu’ensei-
gnant, puis, après quelques années, j’ai occupé des postes de direction, adjoint
chargé de la formation voie scolaire (lycée), dans trois établissements (EPLEFPA
de Chaumont-Choignes 2004-2008, en Haute-Marne, EPLEFPA de Dijon-Quetigny
de 2008-2011, en Côte d’Or et EPLEFPA de Lyon-Dardilliy 2011-2015, dans le
Rhône).

Après ces onze années, j’ai fait le choix en 2015 de prendre le poste de directeur
de l’EPLEFPA de Borgo, en région Corse. Durant trois années,  j’ai pu, avec les
équipes, conduire et porter les projets de l’établissement autour des cinq missions
de l’enseignement agricole que sont la formation, l’insertion, l’animation du
territoire, la coopération internationale et l’expérimentation.

Avec ces expériences diverses et multiples et l’appui de toutes les équipes de
l’établissement, je souhaite continuer à porter  l’EPLEFPA d’Antibes vers les enjeux
environnementaux d’aujourd’hui et de demain.

Les réformes et rénovations proposées pour les formations scolaires, pour
l’apprentissage et pour la voie professionnelle apportent des inquiétudes. Mais
le travail, sérieux et de qualité, porté par nos filières et nos équipes, permettra
de répondre aux nouvelles exigences.

Etre à l’écoute de notre territoire est aujourd’hui primordial. L’adéquation entre
formation et professionnalisme semble essentielle.

Et c’est dans ce cadre que nous proposerons d’accompagner les projets qui
répondront aux orientations de la société pour la réussite et l’insertion de notre
public en formation.

M. BOURGEOIS
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Comme annoncé
courant été, la lutte
obligatoire contre le
charançon rouge du
palmier se termine
au 1er octobre.
Même si le CRP pro-
gresse inexorable-
ment malgré toutes
les stratégies de
luttes, Il est évident
que, par nature, la lutte obligatoire
d’urgence ne peut pas être permanente. Elle
est instaurée pour tenter d’enrayer une
menace. Du fait que cela n’a pas été
possible, il fallait donc bien qu’elle s’arrête
un jour ou l’autre . De plus, le produit pour
les palmiers à l’immidaclopride est victime
du retrait des néonicotinoïdes. On ne le
trouve donc déjà plus au comptoir depuis
le 1er septembre… En conséquence, il ne va
rester possibles que l’injection, les produits
de biocontrôle et les différents produits
homologués «insecticides» dans la catégorie
d’usage «arbres et arbustes d’ornement»
avec une efficacité sûrement très variable.
L’arrêté prévu en fin d’année devrait donner
des précisions sur des extensions d’homolo-
gations. Si on passe à des produits à demi-
vie plus courte (usages autorisés en espaces
verts), il faudra logiquement augmenter la
fréquence de traitement des arbres.

Le CRP se développe, d’après moi, sur les
sujets atteints de fusariose plus ou moins
sévère (comme sur les œillets), ce qui est
symptomatique d’une faible biodiversité,
qui réduit drastiquement les défenses natu-
relles. Si cette hypothèse venait à se confir-
mer, on parlerait peut-être alors «d’acharne-
ment thérapeutique et d’épuisement
génétique qui est un phénomène bien connu
aussi dans le monde des éleveurs canins». 

A propos de chimie et de réglementation,
au 1er janvier 2019, on ne trouvera plus les
produits de traitements conventionnels
phytosanitaires en distribution grand public
(c’est-à-dire en jardinerie). On devrait donc
voir certaines des petites entreprises de
jardins qui n’ont pas de certiphyto (permis

Les Palmiers et les traitements
phytosanitaires

d’acheter les pro-
duits) se mettre en
conformité car elles
seront obligées d’aller
au comptoir pro qui
lui le leur réclamera.

Les EAJ (produits
amateurs de jardinerie)
étaient en vente libre,
puis en restriction/
vente sous clé, depuis

2017 mais sans montrer patte blanche.

Séparation de la vente et du conseil
Le Gouvernement serait habilité à prendre

des ordonnances, dans un délai de six mois,
pour rendre l’activité de vente de produits
phytosanitaires «incompatible avec l’activité de
conseil à l’utilisation autre que celle portant
sur les informations relatives à l’utilisation».

Le texte envisage cette mesure «en imposant
une séparation capitalistique des structures
exerçant ces activités, en assurant l’indépen-
dance des personnes physiques exerçant ces
activités, en permettant l’exercice d’un conseil
stratégique et indépendant, en permettant
la mise en œuvre effective des certificats
d’économie».

«L’activité de conseil, séparée de l’activité
de vente, doit s’inscrire dans un objectif de
réduction de l’usage et des impacts des
produits phytopharmaceutiques», ajoutent
les députés. Il s’agira notamment de réformer
le régime d’expérimentation des certificats
d’économie de produits phytos, mais aussi
de «fixer des objectifs à atteindre à une date
antérieure à 2021».

 Je voudrais maintenant vous rassurer. Nous
sommes des êtres vivants, les changements
réglementaires doivent être dédramatisés car
comme les bestioles que nous contrôlons
nous avons un fantastique pouvoir
d’adaptation aux changements !

Daniel LAMBERT - www.phytaudit.com
(Article complet sur la page FB de Phytaudit)

Ressources : Communiqué de la DRAAF PACA (Evolution
de la réglementation encadrant la lutte contre le
charançon rouge du palmier) à consulter en ligne.
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Le mot du Directeur Adjoint

Titulaire d’un DESS Protection et Valorisation du
Végétal après des études de biochimie, j’ai  intégré
le CFPPA des Pyrénées Atlantiques en 2003 en tant
que formateur vacataire en BPREA.

Les domaines d’activité du CFPPA étaient
l’agriculture, le pastoralisme, les espaces verts, la
viticulture, l’agroalimentaire.

Pendant dix  ans,  j’ai assuré des fonctions d’ingénierie de formation. Les
principaux projets auxquels j’ai participé ont été la mise en place des marchés
publics de formation, la réforme du parcours à  l’installation, la formation en
ESAT, en Atelier Chantier d’Insertion.

Ces dernières expériences m’ont offert l’opportunité de mener des projets
nationaux dans le cadre du réseau des établissements publics Préférence
FORMATIONS dans le champ du Handicap et de l’insertion.

Titularisé en 2015, suite à un parcours de RAEP (Reconnaissance des Acquis
de l’Expérience Professionnelle), j’ai pris la direction du CFPPA de Vendôme
(Loir et Cher). Les domaines d’activité du CFPPA étaient l’agriculture biologique
(BPREA), l’analyse biologique (BTSA Anabiotec) et le soin aux animaux (en
parc zoologique et en laboratoire de recherche).

Au cours de trois années très riches, les principaux chantiers menés ont
été :  la qualité (Datadock), le projet d’établissement et la  réforme du BPREA.

Arrivé au 1er septembre sur l’EPL d’Antibes, je découvre la richesse du
territoire et de cet établissement. J’ai été particulièrement frappé par
l’attachement des acteurs à cet établissement et leurs attentes pour le futur.

Cette  histoire, ce dynamisme et les liens avec les entreprises sont des
fondations d’un projet qui nous permettra de nous adapter à la réforme en
cours de la formation professionnelle (l’apprentissage et de la formation
continue). Les changements majeurs à venir vont être l’occasion
d’opportunités, d’innovations et de co-constructions.

 A ce titre, je souhaite que l’association Nos Racines soit pleinement associée
à ce challenge.

Laurent CUQUEL
Directeur adjoint Formation Professionnelle et Continue



Association des anciens du lycée horticole d’Antibes                          Novembre 2018  Page 13

9, avenue Pierre Chalmette
06220 GOLFE-JUAN

Tél. 0033.4 93 63 88 81 - Fax 0033.4 93 63 08 70
Mail : azurpaysage@wanadoo.fr

Entreprise
de parcs et jardins

Gérant : Jean-Paul Torelli
Architecte de jardins

603 chemin du Belvédère  06250 MOUGINS
2075 av. de la République

06550 LA ROQUETTE-SUR-SIAGNE

Spécialiste cactées et plantes grasses
Création rocailles de jardin
Décoration halls d’entrée

Terrasses - Jardinières
Locations de plantes

Conseils et devis gratuits

Tél. : 04 92 19 23 23
Fax : 04 92 19 23 24

Portable : 06 14 63 63 01
Site : www.arneodo.com

e-mail : jacques.arneodo@wanadoo.fr
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En résumé, il demande peu d’entretien
et s’adapte à de nombreuses situations,
en pleine terre ou dans un pot, sur une
terrasse, un balcon... Ses qualités et ses
vertus font du laurier noble un végétal
planté dans les jardins comme plante aro-
matique, pour constituer des haies, pour
ornementer en tant qu’arbre libre ou en
topiaire. Il est utilisé dans les haies com-
posites car il abrite une faune auxiliaire
très diversifiée : perce-oreilles, chrysopes,
punaises et acariens prédateurs.

Sur le plan sanitaire, cette espèce a été
pendant longtemps une plante sans sou-
cis majeurs. Cependant, avec l’émer-
gence de nouveaux ravageurs ou nouvel-
les maladies, son statut de plante «peu
sensible aux problèmes parasitaires» pour-
rait bien changer dans les années à venir.
Faisons un tour d’horizon des problèmes
sanitaires existant ou potentiels du  lau-
rier noble.

Problèmes sanitaires
connus et potentiels

du laurier-sauce

Le Psylle du laurier

Lauritrioza alacris provoque l’enroule-
ment de la bordure de la feuille.

Presque tous les sujets portent des
symptômes. Les adultes, présents dès le
printemps, pondent dans les feuilles et
provoquent leur enroulement. La galle
foliaire sert de refuge aux larves blanches
et cireuses et adultes qui s’alimentent de
la sève. Ce ravageur n’a aucune consé-
quence sur la santé du laurier.

Le laurier-sauce, Laurus nobilis, est originaire du bassin
méditerranéen où il subsiste encore à l’état spontané aux

abords de cours d’eau ou en montagne. Il s’agit d’un arbre
à feuilles persistantes qui peut atteindre des hauteurs
comprises entre 2 et 10 m. Il supporte la sécheresse

estivale mais apprécie l’humidité, il peut supporter des
températures négatives (jusqu’à -11, voire plus pour

certaines variétés). Il tolère les sols calcaires et supporte
très bien la taille, même sévère.
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Par contre, il peut impacter l’esthétique
de la feuille ou de l’arbuste conduit en
topiaire. En cas d’infestation inaccepta-
ble, des lâchers de la punaise Anthocoris
nemoralis peuvent venir renforcer la faune
auxiliaire autochtone et limiter efficace-
ment la population et les dégâts.

Les acariens ériophydes

Au moins quatre espèces d’ériophyi-dés
sont répertoriées dans les pépinières euro-
péennes : Cecidophyes lauri, Cecido-
phyopsis malpighianus, Eriophyes
lauricolous et Calepitrimerus russoi. Ces
quatre espèces peuvent vivre sur une
même plante-hôte simultanément, pro-
voquant leurs propres symptômes et dé-
gâts.

Parmi ces espèces, deux sont signalées
comme fréquentes. Calepitrimerus russoi
qui vit librement sur les feuilles qui se
dépigmentent, portent des lésions noires
puis, en cas de forte infestation, tombent
prématurément. Cecidophyopsis malpi-
ghianus provoque, quant à lui, des dé-
formations des boutons floraux. Ces der-
niers gonflent considérablement, deve-
nant remarquablement colorés et défor-
més. L’application d’acaricide ou insecti-
cide à action acaricide peut se justifier en
cas de forte infestation.

Les cochenilles

De nombreuses cochenilles à carapace,
à bouclier, farineuse ou autres sont réper-
toriées comme : Aonidia lauri, Aonidiella
aurantii, Aspidiotus nerii, Aulacaspis
rosae, Chrysompha-lus dictyospermi, Coc-
cus hesperidum, Pseudococcus viburni...
Deux cochenilles exotiques sont fréquen-
tes : la ceroplaste des agrumes,
Ceroplastes sinensis (qui altère l’esthéti-
que du feuillage) et la pulvinaire
pyriforme, Protopulvinaria pyriformis, qui
peut fortement altérer l’esthétique des
haies et arbres, voire, dans certaines si-
tuations, entraîner une diminution de la
vigueur des lauriers en pot ou des
topiaires. Cette cochenille sécrète du miel-
lat en abondance sur lequel se dévelop-
pent des fumagines.
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Originaire d’Asie du sud-est cette es-
pèce a été signalée pour la première fois
en Espagne en 1966 puis en Italie, en
France en Grèce et Portugal... Dans les
espaces verts urbains de l’est de l’Espa-
gne P. pyriformis effectue deux généra-
tions annuelles.

Le parasitoïde Metaphycus helvolus est
l’auxiliaire le plus fréquemment observé
au sein des colonies, surtout à partir de
la fin du printemps.

Le nombre d’œufs pondus dans hôte
(larve et adulte) augmente avec la taille
du corps de la cochenille cependant cette
cochenille dispose d’une défense active
qui perturbe fortement le parasitisme…
et qui expliquer les situations de fortes
infestations dans les jardins. Pour se dé-
fendre de l’attaque du parasitoïde, la
pulvinaire pyriforme retire son stylet in-
séré dans la plante, se tortille continuel-
lement et peut même se déplacer. La coc-
cinelle Chilochorus bipus-tulatus est si-
gnalée sur comme prédateur de ces deux
cochenilles.

Le tigre du laurier 

L’espèce Stephanistis lauri a été décrite
en 2014 à partir d’un échantillon prove-
nant de Crête. Depuis il a été détecté en
France en juin 2017 dans les Alpes-Mari-

times.
A ce jour, il n’est signalé que sur lau-

rier-sauce. Comme tous les tigres, il pro-
voque une dépigmentation des feuilles
plus ou moins importante. L’esthétique
des haies et arbres peut être altéré. On
sait très peu de choses sur sa biologie et
les méthodes de lutte.

Le scolyte Xylosandrus
compactus

Ce ravageur
xylophage a été
signalé en Italie
en 2011 et en
France en 2016,
sur quelques
communes de la
Côte-d’Azur. A
ce jour, cet in-
secte est large-
ment véhiculé
par la commer-
cialisation de vé-
gétaux. Par con-
séquent, sa présence dans d’autres dé-
partements n’est pas exclue. Ce très petit
scolyte est très polyphage. Il s’attaque à
plus de 220 espèces hôtes recensées.  En
Italie et en France, le laurier sauce sem-
ble être la plante hôte privilégiée mais il
a été également été signalé sur de nom-
breuses autres espèces ligneuses comme
l’arbousier, l’azalée, le chêne, le phylaire...

Dans la situation des jardins de la Côte
d’Azur, les attaques engendrent une dé-
préciation importante de l’esthétique des
haies et des massifs arborés. Les attaques
successives réduisent le volume de la fron-
daison et finissent par aboutir à des plan-
tes déséquilibrées et affaiblies. Ce rava-
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geur s’attaque à des branches et des ti-
ges d’un diamètre inférieur à 2 cm.

A ce jour, aucune méthode de lutte
adaptée à la situation d’une pépinière ou
d’un jardin n’est validée. Mieux vaut ne
pas l’introduire dans le jardin. En cas d’in-
festation, il faudra couper et brûler les ti-
ges infestées.

Ravageurs divers

Quelques chenilles défoliatrices,
polyphages, peuvent être observées oc-
casionnellement en pépinière, comme la
tordeuse de l’œillet (Cacoecimorpha
pronubana) ou autre.

Le puceron Aphis frangulae est égale-
ment signalé, son impact est certaine-
ment très limité.

Maladies diverses

Très peu de maladies sont signalées sur
le laurier-sauce. Généralement, il s’agit de
champignon pathogène polyphages
comme le pourridié-armillaire (auquel le
laurier-sauce serait peu sensible), le
ganoderme ou tout autre maladie
racinaire.

Au cours de l’été 2001, une épidémie
grave due à Phytophthora citricola a été

observée dans certaines pépinières bel-
ges. Les symptômes correspondent à de
grandes taches irrégulières, brun foncé,
localisées principalement sur la moitié
distale des feuilles et délimitées par une
marge noire. En grandissant, les taches
se rapprochent, s’unissent et finissent par
provoquer la chute des feuilles. Une autre
«nouvelle» maladie été signalée en 2011,
en Sicile, sur des plants de pépinière. Il
s’agit d’une maladie à dépérissement,
provoquée par le champignon Calonectria
ilicicola. Ce dernier provoque une pourri-
ture racinaire et, sur les tiges, une nécrose
qui s’étend et induit le dépérissement de
la tige. La plante peut en mourir. Les fruc-
tifications (périthèces) orangées sont fré-
quemment observées à base des tiges
nécrosées. Elle a été détectée sur des
plants de pépinière de deux ans.

Enfin, le Laurus nobilis est sensible à la
bactérie Xylella fastidiosa subsp. pauca
qui provoque des nécroses foliaires, des
dépérissements de tige.

Dans le cadre des mesures de préven-
tion, pour limiter le risque d’introduction
et de dispersion de cette dangereuse bac-
térie, tous les plants destinés à la planta-
tion (dans un cadre professionnel ou com-
mercial) doivent être accompagnés d’un
Passeport Phytosanitaire Européen.

Phytophthora citricola.
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Leurs mots nous ont fait plaisir
Michel BOULET
Chers Camarades,
  C’est toujours avec beaucoup de plaisir que je prends connaissance du bulletin de
l’association des anciens, à travers des articles très documentés, comme celui traitant
des clôtures anti-bruit ou les forts beaux résultats obtenus par de jeunes artistes en
espaces verts ou aux Olympiades des métiers…
  Mes Amitiés aux anciens qui se reconnaîtront. Des noms me reviennent : Léon
Lebioda, Jacques Pinotti, Max Robert, Jean Denis… Pour les trois dernier nommés, il
s’agit de la période 58-62, durant laquelle j’ai fréquenté l’établissement.

Léon LEBIODA
Chers Président et collègues,
  Dès la réception du bulletin de l’amicale des anciens élèves,
j’ai passé l’après-midi à sa lecture dont j’ai apprécié la
présentation, les photos et le contenu des articles très
intéressants. J’ai beaucoup appris sur les «clôtures anti-
bruit», les hertz et décibels ! Et nous sommes toujours
envahis par les vermines qui attaquent nos végétaux, étant
en Lorraine, je pense que je serai à l’abri de ces ravageurs.
  J’ai aussi très apprécié «Le mot du directeur», Monsieur
Boucaud, qui met notre Lycée Horticole hors des sentiers
battus et qui s’occupe beaucoup de l’exploitation du Lycée
qui est en pleine évolution depuis sa nomination, ainsi que
les perspectives de restructuration et de rénovation. Une

émotion, la démolition du gymnase construit par M. Bissou, chef d’atelier, et où de
nombreux élèves avaient participé à la construction. Mais il faut bien renouveler les
infrastructures.
  J’apprécie beaucoup le bulletin car je retrouve, depuis la lointaine Lorraine, bien
des noms d’anciens, ainsi que les annonceurs qui prouvent que bien des Anciens
sont dans la profession.
  Je voudrais également adresser toutes mes cordiales salutations à Springborg Léon
qui a été mon ancien en 47-48 ! Qui par la suite m’a beaucoup aidé lorsque le Lycée
a commencé à produire sous la conduite de M. Targe des plantes vertes.
  Je viens aussi d’apprendre le décès de M. Richard Marcel, un collègue charmant,
toujours de bonne humeur, très travailleur et de haute qualité dans la gestion des
vergers arboricoles du Lycée. Beaucoup d’anciens se rappellent les récoltes de pommes,
le nettoyage et la pesée ! Nos bien sincères condoléances.
Cher Président et le conseil d’administration, continuez votre œuvre au sein de
l’association.
Je m’excuse auprès du trésorier de ne pas avoir payé ma cotisation en 2017; j’avais
pourtant bien classé le bulletin, mais j’ai oublié ! C’est l’âge !
Au secrétaire, je signale que je ne pourrai consulter les comptes-rendus de l’assemblée
2017, car je n’ai ni ordinateur ni internet; c’est l’âge aussi !!!
A tous, à la promo 47-49, j’adresse mes meilleurs vœux pour cette nouvelle année.
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Jubilé
de Léon
Lebioda

Le 7 octobre dernier, nous avons rendu hommage en faisant une surprise
de taille à notre professeur Léon LEBIODA.

La promotion 63/66 qui se réunit tous les dix ans au Lycée pour enterrer et
déterrer les bouteilles précédemment enfouies, puis les boire à la santé de
tous les amis de l’établissement, avait décidé de se donner rendez-vous dans
les Vosges chez Mme et M. Lebioda. 

Plus de 50 ans après, la surprise a été totale et double, d’abord pour Léon
qui ne s’y attendait pas du tout et surtout pour nous, venus de tous les coins
de l’hexagone, qui retrouvions notre prof avec la même énergie et la même
prestance que nous lui connaissions naguère. Incroyable mais vrai !

Visite du jardin tiré au cordeau, apéro, séance photo, repas de fête, visite
de la distillerie de mirabelles voisine. Cette fête fut un véritable Jubilé que
nous devons aux organisateur et à Christian Lebioda, un de leurs fistons, qui
nous a été d’une aide précieuse. Il nous confiait que son Papa était tellement
satisfait de réaliser plus de 50 ans après que son travail au Lycée avait été
aussi fructueux ! 

Nous ne doutons pas que cette retraite vosgienne continue a vous être
heureuse et fleurie, merci encore Mme et M. Lebioda pour votre sourire d’hier
et d’aujourd’hui qui nous a communiqué les passions de nos métiers et de
nos vies…
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Claude et Julien LANZAClaude et Julien LANZAClaude et Julien LANZAClaude et Julien LANZAClaude et Julien LANZA
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Les Fleurs comestibles :
Une thématique

en vogue à l’EPLEFPA

Depuis 2017, l’EPLEFPA mène avec six autres partenaires franco-italiens un
projet Interreg-Alcotra pour développer la filière des Fleurs comestibles, de la
production jusqu’à la commercialisation.

Durant l’année 2018, de nombreuses classes des sections production et paysage
se sont impliquées dans ce projet par le biais de différentes activités : CAPa
Métiers de l’Agriculture, CAPa Jardinier Paysagiste, BP Responsable d’Exploitation
Agricole, BTS Aménagement Paysager…
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Messages des anciens
ASTEGGIANO Georges : Bonjour à toute la Promo 1977 BTAG et D’. Nos
retrouvailles en 2017 étaient discrètes.
BIANCO Laurent&Hélène : Je souhaite revoir mes anciens professeurs du
CFPPA
DERNE Jacky : Bonne Année
DIOT Frédéric : Le plaisir de se retrouver lors des manifestations de
l’association est toujours un moment fort, Bon souvenir à tous.
GAUTIER Henri : Amitiés aux anciens
LAMBERT Daniel : Vivent les jeunes anciens !!!
LANZA Roger : Meilleurs vœux. Merci pour le bulletin qui permet le lien avec
les anciens. Amitiés à tous.
LAURENS Christopher : Bonjour à tous les anciens. Amitiés à tous. Vive les
anciens !!!
LE GAC Nicolas : Déjà 30 ans, Oh le coup de vieux !!! Salut à ma Promo.
LEDUC André : Un grand bonjour aux anciens.
LEVY Martine : Amitiés à tous. Merci pour le bulletin.
MAILLAN Henri : Mes meilleurs vœux pour l’année nouvelle; merci pour le
bulletin
METRAL Lucien : Amitiès à tous.
MEZZANOTTI Antoine : Bonne année à tous.
MORICONI Jean-Noel  Un bonjour à la promo 77 BTAG. Ainsi qu’à la Promo
79 BTS. Peut-être pensée aux 40 ans de cette dernière…
NOYER Bernard : Bonjour aux anciens élèves de la Promo 77/79.
PICHOL Jean-Claude : Bonne année et bravo pour le bulletin.
PRUDON Léo : Navré pour le retard…
RASPALDO Rodolphe : Un grand bonjour aux Promos BEPA Flo 91-92 et BTA
Jev 93-94.
RIGARD Jean-Marc : Bonjour à tous les anciens Promo 87-89 en espérant
vous revoir bientôt
ROUSGUISTO Paul  Meilleurs vœux à tous ceux que j’ai connus durant mes
études au lycée.
VALOUR Jacques : Bonne Année. Bravo pour votre dynamisme !
VALUY Michel : Meilleurs vœux à tous les anciens.
VANLERBERGHE Guy : Présente ses meilleurs vœux pour l’année.
VIGNON Marc : Que la Promo 63/66 continue à bien se porter. Et que l’on se
retrouve bientôt…
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SERRE DE VENTE DU LYCEE HORTICOLE D’ANTIBES, ARNEODO
CACTEES, Ets. AUDA, Ets. AZUR PLANTE, Ets DESSUS, Ets. PACA, LES
ROSIERS DE MOUGINS, LOVAFLOR, ATRIUM LA PEPINIERE, PEPINIERE
DES ASPRES, LES JARDINIERIES PETRUCCIOLI ET PEPINIERES RUBINO.

ALBAREDE Michel, ARNEODO Jacques, BARTCZAK Philippe, BEAUVIS Pascal,
BERENGHIER Sébastien, BLANCHART  David, BONNEAU Virginie, BOUCAUD Jean-
Claude, CHABERT Marcel, CHIALVA Christian, CONSO Julie, FOUCHET Dominique,
GAGNEPAIN André, GATT Gérard, GIUSTO Raymond, GOGUILLON Tristan,
GOMBERT Yves, GRASSO Raymond, JACQUEMIN Gilbert, LANZA Claude, LANZA
Julien, LAURE Gilbert, LENOIR Nathalie, LONCLE Jean Claude, MENARD Hélène,
MENARDO Claude, MEYER Hervé, MOUREAUD Didier, ODDON Frédéric&Brigitte,
OTTO-BRUC Franck, PATOUREAUX Bernard, PETTINARI David, REYNAUD Jean-
Pierre, SALAS Alain, SAROT Corinne, SPRINGBORG Marc, VEYSSI Daniel, ZULIANI
Gilbert.

Ont également renouvelé leur cotisation

Nos Racines remercie les entreprises
pour les lots offerts lors de la tombola de janvier 2018

Soirée
des annonceurs
2017.

Galette des Rois janvier 2018.
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Une journée citronnée
à Menton !

Après s’être tous donné rendez-
vous, un cortège de voitures est parti
à l’assaut des collines mentonnaises
pour retrouver un ancien du lycée,
Laurent Gannac. Il nous attendait
pour nous présenter sa passion : le
citron de Menton.

Ses études le conduisent à découvrir
Menton et, à l’issue de celles-ci, il
décide de s’y installer et de se lancer
dans la culture du citron de Menton.
Après avoir vaincu plusieurs obstacles,
il réussit à créer la «maison du citron»,
qu’il dirige aujourd’hui avec son fils
Adrien, lui aussi ancien élève du lycée.

La Maison du Citron est investie de
part et d’autre de la branche... de la
racine au bourgeon ! A la fois agrumi-
culteur, paysagiste, pépiniériste et
créateurs de gourmandise, Laurent et
Adrien forment une équipe particuliè-
rement complémentaire qui nous a
présenté avec passion le «citron de
Menton».

L’histoire du citron
de Menton

Cultivé depuis le 15e siècle, l’apogée
de sa culture arrive au 18e siècle. À
une époque où chaque région est
reconnue pour sa spécialité, le Citron

Cette année, pour notre journée de printemps, nous avions
décidé de mettre le cap sur Menton à la découverte de son

célèbre Citron et du jardin «Serre de la Madone».

de Menton est en plein essor. Bientôt
des millions de citrons quitteront la
ville pour voyager jusqu’en Russie ou
aux Etats-Unis. Ces citrons sauveront
de nombreux marins du scorbut, qui
sévit alors sur les navires. Dans les
années 1800, on compte 80 000
citronniers sur les flancs de la cité. Le
déclin s’amorce dès la fin du 19e siècle
avec l’absence de port. Le gel de 1956
et l’activité touristique croissante
sonneront le glas de cette activité
agricole. Laurent et Adrien Gannac
souhaitent redynamiser le territoire
mentonnais et redonner au fruit la
notoriété qu’il mérite.

Le citron de nos jours

Aujourd’hui, le Citron de Menton
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est d’autant plus noble qu’il est rare.
On compte le nombre d’agrumicul-
teurs sur les doigts d’une main.
Toutefois, des opérations de promo-
tion de replantation, pour les
particuliers et les professionnels, sont
régulièrement menées depuis les
années 80, pour relancer cette culture
identitaire. Avec un milieu naturel
montagneux, Menton ne permet pas
d’industrialiser la culture sur un mode
intensif. La taille des parcelles et leur
accès particulièrement difficile
empêchent toute mécanisation.
L’homme y perpétue encore la
tradition à la force de ses bras, sur
des restanques, avec de faibles
quantités produites. Le Citron de
Menton n’a pas d’autre choix.

Qu’a-t-il de différent ?

Afin de résister au froid, le citron se
charge plus qu’ailleurs en sucre et en
huile essentielle. Il acquiert ainsi un
goût plus sucré, des arômes plus
intenses, une acidité modérée et une
excellente conserva-tion.
Contrairement aux autres arbres
fruitiers, pour lesquels les agrumes

vont chuter dès le printemps avec la
reprise de la végétation, le citronnier
de Menton 4 saisons peut, lui,
conserver sur l’arbre un fruit à
maturité pendant encore plus de huit
mois. Véritable référence gastro-
nomique, il mérite d’être défendu.

Membre de l’Association
pour la promotion du Citron
de Menton

A fin de redynamiser la production,
une poignée d’agrumiculteurs
mentonnais, soutenue par les élus
locaux, crée l’Association Pour la
Promotion du Citron de Menton
(APCM). La Maison du Citron, de
Gannac & fils, est l’un des membres
fondateurs. En 2015, le Citron de
Menton bénéficie d’une IGP
(Indication Géographique Protégée)
qui reconnaît alors officiellement, au
niveau européen, ses propriétés et sa
qualité ! En 2016, Laurent Gannac
devient président de l’APCM, dans la
continuité de sa démarche.

Laurent nous contait histoires et
péripéties liées au citron de Menton,
il était difficile de l’arrêter dans son
élan ! La pause méridienne se faisait
attendre et il était grand temps pour
Adrien de nous faire découvrir une
sélection de produits réalisés par ses
soins.

La transformation

La Maison du Citron aime que ses
fruits soient sublimés en délicieuses
confitures, en envoûtantes liqueurs et
autres apéritifs, sirops ou même huile
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d’olive et vinaigre. Tous ces produits
sont transformés selon des méthodes
artisanales. Chaque agrume est
préparé, pelé, zesté, épépiné à la main
afin de proposer des produits
authentiques qui sont le reflet de leur
exigence. 

Après la découverte du citron de
Menton et cette dégustation des
produits authentiques, nos papilles
étaient en émois et nous prenons la
direction du restaurant «Leone».

Un repas fort convivial où le chef
Paolo nous a régalé d’une cuisine
italienne savoureuse, simple et
délicieuse.

Le jardin
«Serre de la Madone»

L’après-midi fut consacré à la visite
de ce fabuleux jardin. Visite guidée
par Claude Antoniazzi, également un
ancien du Lycée.

Le jardin a été créé par Lawrence
Johnston. Après avoir acquis le
domaine en 1924, il décida de créer
un jardin où il pourrait installer les
plantes les plus rares «des pays
chauds» qu’il ramènerait du bout du
monde.

Entre 1927 et 1931, il entreprit de
grands voyages en Afrique du Sud, en
Chine et en Amérique avec des
botanistes pour acquérir des plantes
rares. Il a transformé un domaine
planté de citronniers et d’oliviers en
jardin d’agrément avec l’aide de H.
Lloyd.

Son domaine représente à peu près
six hectares, cultivé dans la partie
basse et boisé dans la partie haute.
Une petite maison de style menton-
nais, une ferme, sépare la zone
agricole de la zone forestière. Il garde
cet aménagement initial, conserve les
oliviers, les figuiers, les pêchers et la
vigne mais ajoute des tonnelles et
construit des escaliers pour ouvrir des
perspectives et multiplier les passages
entre le haut et le bas de la propriété.
Il construit ou modernise douze
citernes, ce qui représente une réserve
d’eau de près de 1 000 m3, et
consolide les restanques. Il anime
l’ensemble par des statues personna-
ges de l’Antiquité ou animaux
fabuleux.

Une route bordée de cyprès donne
accès à la propriété. Le long de cette
rampe d’accès on découvre de
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magnifiques essences qui font
l’originalité et la qualité de ce jardin :
le chêne tropical de l’Himalaya, les
deux immenses Podocarpus aux fines
feuilles en faucille et à l’ombre
épaisse, les deux Washingtonia
Filifera, le grand Magnolia Delavayi du
Yunnan et, enfin, l’exceptionnelle
Nolina du Mexique.

Pénétrant dans ce lieu intemporel,
coupé des rumeurs de la ville, les
fragrances qui s’exhalent du jardin, le
chant des oiseaux, la majesté des
grands végétaux, viennent réveiller
nos sens. Couronnant le jardin
aménagé, la bastide ocre a conservé
tout son charme. La demeure s’ouvre
sur le belvédère circulaire et son toit
de glycine et la cour du mandarinier
avec sa calade. Ces lieux gardent
encore le souvenir des réceptions
fastueuses qu’y donnait L. Johnston.

Lawrence Johnston s’est envolé vers
d’autres cieux dans son domaine le
27 avril 1958. Le parc est entretenu
jusqu’à la vente, en 1986, à une
société monégasque puis laissé à

l’abandon. Le parc est classé au titre
des Monuments historiques en 1990
afin d’essayer de stopper sa
dégradation. Le domaine est acheté
en 1999 par le Conservatoire de
l’espace littoral et des rivages
lacustres. Un travail de réhabilitation
du site a pu alors commencer.

Après cette belle journée passée à
découvrir une partie de l’histoire de
la ville de Menton, nous quittons ce
splendide jardin, émerveillés mais
surtout heureux d’avoir partagé ces
moments entre anciens du lycée.
Retrouvez l’album photo de cette
journée, sur notre site :
www.nosracines.eu

Un grand merci à tous les partici-
pants et à nos intervenants. Et
vivement la prochaine .

Citronnement vôtre !

Article rédigé
 par Frédéric DIOT
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André FRANCOUL - Directeur
Agence de Fréjus

Mobile 06 84 62 28 30
andre.francoul@idverde.com

Chemin de la palissade - Quartier du pont de la pierre - 83370 Saint-Aygulf
Tél. 04 94 53 61 53 - Fax. 04 94 53 30 03

www.idverde.com

Le Pôle de formations Vert d’Azur a ac-
cueilli, cette année encore, la 7e Foire «Bio
et Local, c’est l’idéal», organisée par l’asso-
ciation AGRIBIO 06.

Cinquante producteurs des Alpes-Mariti-
mes étaient au rendez-vous, ainsi que les
apprenants, enseignants, formateurs et per-
sonnels administratifs de l’établissement.

3 700  visiteurs sont venus faire leur mar-
ché : fruits, légumes, pain, fromages, huile
d’olive… et découvrir des animations pédagogiques variées : bouturage de choux,
dégustation de fleurs comestibles, culture aquaponique, art floral, stand de vente de
pizzas et gâteaux bio pour financer un voyage d’étude.

Les visiteurs ont pu également échanger et partager sur nos formations et nos
métiers.

Cette journée était aussi l’occasion pour les élèves, apprentis et stagiaires adultes
de créer du lien avec les producteurs présents.

Encore une belle journée !

7e édition de la FOIRE «BIO ET
LOCAL, c’est l’idéal» 2018
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122, Corniche des Oliviers - 06000 NICE - Tél. 04 92 09 90 80
Portable 06 24 97 14 47 - Fax 04 92 09 90 20

J.N. MORICONI

Création
Entretien de parcs, jardins,

terrasses

Samedi 22 septembre s’est déroulée la
finale nationale du Concours «Un des
Meilleurs Apprentis de France» catégorie
«Travaux Paysagers» à Igny (91) où 35 fi-
nalistes de toute la France étaient en com-
pétition.

Deux jeunes motivés ont brillamment
représenté notre établissement :

- Nicolas LEROY, Meilleur Apprenti de
France, étudiant au lycée Vert d’Azur en
BTS Production Horticole suite à un Bac
Pro Aménagement Paysager;

- Nicolas DREVON, apprenti au CFPPA
en BP Aménagement Paysager suite à un
CAPa Jardinier Paysagiste.

Un apprenant de l’EPLEFPA
décroche une médaille de Meilleur

Apprenti de France
Grâce à un entraînement technique

personnel mais également en Centre avec
Richard GALLORINI (formateur au CFPPA),
les candidats ont pu en 4 heures végéta-
liser leur parcelle et reconnaître une série
de végétaux.

Sur les 35 finalistes, 8 ont obtenu le ti-
tre de Meilleur Apprenti de France, dont
Nicolas LEROY, médaillé d’Or.

Nicolas DREVON n’a pas remporté de
médaille, mais il n’a pas démérité.

Bravo à tous les deux !
Virginie HECHT (chargée de mission)

Richard GALLORINI
(formateur au CFPPA)
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Responsable du projet :
GALLORINI Richard, formateur CFPPA

Origine, motivation
et problématique :

L’aquaponie est la combinaison en-
tre l’aquaculture et l’hydroponie. C’est
un système qui travaille en continue :
les poissons travaillent pour les plan-
tes et les plantes pour les poissons et
l’ensemble de cet écosystème simple
nous donne deux sources d’aliments.

C’est un système de production in-
novant mais peu connu, s’incluant in-
tégralement dans les principes du dé-
veloppement durable (sans rejets pol-
luants, économie d’eau, réduction des
traitements…).

Déroulement,
mise en œuvre, temps forts :

L’action con-
cernera les ap-
prentis Passe-
relle CAPa Mé-
tier de l’Agri-
culture en 2e

année de no-
vembre 2017 à
mai 2018.

La classe Pas-
serelle a été
mise en place afin d’assurer dans les
meilleures conditions une remobilisa-
tion de jeunes fortement marqués par
leurs échecs scolaires antérieurs et

Projet ACTIV’Ta Terre : Sensibilisation
à l’aquaculture et hydroponie

susceptibles de rapidement décrocher
de la formation. Ainsi cette action
innovante et de transmission est
valorisante pour ces jeunes.

L’action s’est déroulée
en plusieurs étapes :

Approche théorique de l’aquaponie,
définition, mécanismes, atouts et con-
traintes. Cette approche était
completée par l’appui de la ferme Les
Sourciers, première ferme hydroponi-
que expérimentale de France. (Inter-
vention par Mlle Sourdois le 12
decembre 2017 devant les apprentis)

Définition et mobilisation des con-
naissances scientifiques et techniques
nécessaires à la réalisation de dux sys-
tèmes d’aquaponie : fixe et mobile.

Le système fixe est dédié à la sensi-
bilisation des apprentis en formation
productions (CAPa Métiers de l’Agri-
culture, BP Responsable d’Exploitation
Agricole), et le système mobile plus
ludique sera dédié aux enfants pré-
sents lors du fo-
rum Développe-
ment Durable de
l’établissement.
Les apprentis ont
conçu, avec l’ap-
pui de leur forma-
teur M. Gallorini,
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l’aquarium et le bac de culture, en
choisissant les végétaux, matériaux,
substrats, supports, quantitatifs en
novembre et decembre 2017.

En janvier,
les appren-
tis ont éla-
boré les
deux systè-
mes (cons-
truction des
bassins, pré-
paration du

support de culture, plantation…) afin
de pouvoir réaliser un suivi de ce pro-
cédé innovant sur plusieurs mois (dé-
veloppement racinaire, développe-
ment aérien, reproduction des pois-
sons, taux de mortalité…). Ces obser-
vations sont la base de leur commu-
nication et animation pendant la Jour-
née Portes Ouvertes du 17 mars 2018.

Ils ont également accueilli une classe
du collège S. Bechet afin de leur pré-
senter le système aquaponique, ac-
compagnés de leurs formateurs Ri-
chard GALLORINI et Laurie
EYSSAUTIER, le 16 avril 2018.

Le but était de faire comprendre le
principe de l’aquaponie aux jeunes.

Restitution :
Participation pendant la journée Por-

tes Ouvertes le 17 mars 2018 pour
animer et expliquer le bassin
d’aquaponie.

Présentation et animation à une
classe du collège S Bechet le 16 avril.

Article sur le site internet
de l’EPL et dans la lettre

d’informations EPL

Résultat durable :
L’installation permanente en bois et

en béton, située dans la serre de pro-
duction à côté du CFPPA, permet de
produire, entre autres, des salades
dans des billes d’argile et grâce à des
plaques de polystyrène.

Ce projet est devenu un support pé-
dagogique pour la mise en place des
légumes pour les stagiaires adultes du
BP REA et CAPa Prod et analyse de
l’eau par les apprentis BTS GEMEAU.
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Prix de l’Excellence au Lycée Audiberti
pour 5 apprenants du Pôle de formations Vert d’Azur

Vous trouverez ci-dessous le nom des cinq apprenants choisis pour représenter
notre établissement lundi 4 juin, à 19 h, au Lycée AUDIBERTI.
-  Excellent(e) :

LE GOFF Florian : Elève inscrit en 1re BAC PRO Aménagements Paysagers. Elève
à distinguer pour la qualité de ses résultats qui sont excellents, également pour
son état d’esprit, sa gentillesse, sa politesse, son humilité, son intelligence. Pour
toutes ces valeurs rares qu’il porte au quotidien, nous souhaitions le mettre à
l’honneur aujourd’hui.

LE DAIN Mélanie : Elève moteur pour la vie de classe de 1ère S, prend des
initiatives, fait preuve de pertinence dans sa réflexion, une attitude extrêmement
positive, altruiste et obtient des résultats excellents. Elève impliquée dans les
projets de l’établissement : participation au club théâtre, au projet Calypso, au
Jury MANGAWA et aux rencontres «produire autrement».
 -  Rayonnant(e):

 BRANCALEONI Loreena : Elève qui s’est énormément investie durant ces trois
années de formation (de la 2nde générale à la Terminale STAV [Science et Techno-
logie de l’Agronomie et du Vivant]) dans l’option théâtre. N’a cessé de progres-
ser, a mobilisé toute son énergie pour offrir à ses personnages beaucoup de vie
et d’épaisseur. Un travail sur la gestuelle, les postures, le mouvement et la sincé-
rité du jeu méritent d’être soulignés.

LAMBERTI Cédric et ROBERT Corentin :  Apprentis en BTS Aménagements
Paysagers qui s’apprêtent à représenter l’établissement et la région PACA aux
sélections Nationales des Olympiades des métiers à Caen fin novembre.
-  Méritant(e):

COMPAGNON Valentin : Elève en 2e  année de CAPa Jardinier Paysager qui a
participé à la création de la station de biosurveillance de la qualité de l’air et au
lancement des stations expérimentales. Valentin a fait preuve de volonté, de sé-
rieux, de participation et d’implication pour surmonter ses difficultés.

Alexandra MILLIET
Directrice-adjointe chargée de la formation initiale scolaire
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Dans nos territoires Méditerranéens, 
le présence de l’eau occupe une place cen-
trale dans le jardin.

La qualité de sa mise en situation prend
part à l’histoire que l’on souhaite racon-
ter de ce lieu.

Ici, la composition fine de la pierre de
tuf, en cascade, a permit de s’accommo-
der d’une situation répondant  à la réa-
lité topographique contraignante de ce
lieu.

Dans un délicat jeu d’équilibre les Bon-
saïs, Erables et Camphriers s’harmonisent
pour former un écrin de verdure, récep-
tacle de cette pièce de jardin unique et
intime.

Dans ce travail fin du mimétisme de la
Nature, le bruit léger de l’eau s’associant
aux fragrances du Jasmin fait appel à
l’éveil des sens.

Un tableau unique dans lequel les
Farfugiums et les Hémérocalles partici-
pent d’une atmosphère japonisante, re-
créant un événement perpétuel pour le
jardin.»

Le travail de mise en scène de cette sé-
quence du jardin, a nécessité une étude
préalable de faisabilité de l’ouvrage. S’ap-
puyant sur une structure de soutènement
existante, l’amont de la rivière et les bas-
sins réceptacles successifs, ont fait l’ob-
jet d’études structurelles complémentai-
res.

En effet, sous la pierre de tuf apparente,
c’est un véritable squelette de béton armé
qui sert de socle à l’ouvrage.

Enjeux : S’intimiser du portail
d’entrée / gérer la contrainte

topographique / créer une scène
de fraîcheur et de bien-être

L’ingénieur structure après avoir pris
connaissance du contexte, de sa topogra-
phie, et de la plasticité du sol, calcule la
densité du béton, l’importance du fer-
raillage et l’épaisseur des voiles en béton.

Sur le terrain le premier travail consiste
à libérer l’espace. Les palmiers, graminées,
arbustes, et le gravier blanc seront
relocalisés sur des séquences plus exoti-
ques de la propriété. Sur la base des élé-
ments fournis par l’ingénieur structure,
le terrassier donne alors les premières for-
mes de sol qui accueilleront l’ouvrage des
maçons : béton de propreté,fondation,
voiles en béton armé et résine d’étan-
chéité.

C’est alors aux artisans de la pierre de
rentrer en action. Riche d’un véritable
savoir-faire dans la réalisation d’ouvrages
en pierre sèche, ces hommes mettent à
profit leur sensibilité et qualité technique
au service du projet.

Sous l’œil complice du paysagiste, cha-
que pierre apportée fait l’objet d’une mise
en situation, subissant alors les nécessai-
res ajustements à la réalisation d’un par-
fait ouvrage.

Une à une, les pierres de tuf sont fixées
par un scellement chimique sur le sque-
lette de béton, jusqu’à obtenir un ensem-
ble homogène, véritable mimétisme de
ce que peut nous offrir la Nature.

Dans cette topographie reconstituée le
paysagiste reprend alors sa place de com-
positeur. Les grands sujets qui feront
écran avec la rue sont les premiers à être
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disposés. Ici, de grands Camphriers, au
feuillages lumineux, qui assureront l’ar-
rière-plan de cette vaste scène.

Puis les sujets de caractère; de majes-
tueux Bonsaïs qui affirmeront l’identité
de cette scène, aux notes japonisantes,
et s’associant à de somptueux érables aux
pourpres feuillages.

La strate buissonnante est celle qui ap-
portera toute l’alchimie à cet aménage-
ment. Les Pittosporums et les Pins
mugo nains, de par la rigidité de leurs
ports et feuillages structurent le massif,
tandis que les Jasmins étoilés et autres

Helxines s’engouffrent dans les anfractuo-
sités de la roche. Les Hémérocalles
égayent de leur discrète floraison jaune
une scène végétale tout en sobriété.

 Enfin s’ajoute au regard, la sympho-
nie des bruits que provoque le glissement
de l’eau sur la roche et des gazouillements
des oiseaux venant se rafraichir au bord
des bassins.

Se dessine alors une identité et un ca-
ractère atypique dans ce lieu fructueux
pour l’esprit et le bien-être : le résultat
d’une association des savoir-faire de cha-
cun, au service du projet de paysage.
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Projet alimentaire territorial
de la ville

de Châteauneuf-de-Grasse

La commune de Châteauneuf a initié une
démarche volontaire et concertée de
relocalisation de l’agriculture et de l’alimen-
tation sur son territoire, en relation avec la
communauté d’agglomération de Sophia
Antipolis. Emmanuel DELMOTTE, Maire de
Château-neuf, a signé, vendredi 4 mai, une
conventin relative au Projet alimentaire ter-
ritorial avec Patrice DE LAURENS, Direction
régional de l’Alimentation, de l’Agriculture
et de la Forêt, représentant le préfet de la
Région PACA.

Le Projet alimentaire territorial a pour ob-
jectif de fédérer les différents partenaires
autour d’actions, permettant d’offrir une ali-
mentation de qualité à l’ensemble des con-
citoyens.

Vendredi 4 mai, le Pôle de formations Vert d’Azur, représenté par Jean-
Claude BOUCAUD, Directeur de l’EPLEFPA, et Nathalie LENOIR, Directrice du
CFPPA, a participé à la signature de la convention relative au Projet alimen-
taire territorial de la ville de Châteauneuf-Grasse. Suite à la signature de la
convention en mairie, les invités ont visité le site «Les Ferrages». Un cocktail a
clôturé cette rencontre.
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Journée Portes Ouvertes 2018
Samedi 17 mars, cette année encore, une belle journée dédiée à la présenta-

tion de nos formations, tant en formation initiale scolaire, en formation par ap-
prentissage ou en formation continue, ainsi qu’à la visite de notre établissement
de 9 hectares...

Tous les personnels de l’établissement se sont mobilisés pour accueillir les fa-
milles et échanger avec eux tout au long de cette journée.

Les équipes pédagogiques ont renseigné sur les formations, les élèves, appren-
tis et stagiaires adultes ont présenté de nombreuses animations.

Les Professionnels étaient également présents, à l’Espace des Professionnels,
afin de partager leur expérience avec les visiteurs.

La Journée Portes Ouvertes reste un moment fort dans la vie de l’Etablissement
et l’implication de l’ensemble du personnel de l’EPLEFPA, de nos élèves, appren-
tis et stagiaires et des professionnels a été essentielle dans la réussite de cet
événement.

L’Equipe de Direction tient à remercier chacun pour sa participation.
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L’agroforesterie d’Antibes
continue son chemin !

Suite de l’article de bulletin 2017 en pages n°20 & 21

Un petit rappel…
Comme vous le savez, le pôle de formation Vert d’azur s’est lancé en 1016
sur un projet agro-forestier méditerranéen avec la plantation des jeunes frui-
tiers que nous vous avions expliqué dans l’édition précédente.

La protection contre le froid…

Nous avons l’hiver dernier protégé les agru-
mes et les avocatiers avec un voile d’hivernage.
Travail réalisé grâce au CAP et BAC pro Amé-
nagement paysager.

La mise en culture
des zones
entre les arbres…

Nous avons lancé les
cultures entre les
rangées d’arbres :
légumes, fleurs comes-
tibles et plantes médi-
cinales. Bien sûr tou-
jours en agriculture
biologique pour la bon-
ne santé de tous !
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Zone 1 : Des plantes médicinales
Sous les bons conseils d’Arkopharma, nous avons fait un choix de plantes
médicinales…

Zone 2 : Des fleurs
comestibles,
expérimentation
commune
avec l’Italie
Bourrache, bleuet,
soucis et bien
d’autres… ont été mis
en place avec les CAPA
MA 1re et 2e années.

Zones 3 et 4 : Des légumes
Les apprenants du lycée (1re /Term bac production horticole et BTS production
horticole) et du CCPPA (BP REA) ont semé ou planté divers légumes que l’on
a testé à notre cantine.

Semis d’engrais vert à
l’automne (avoine nue et vesce
d’hiver) pour améliorer le sol.

Plantation ortie, plantin,
thym... 05/2018.

Récolte sauge, plantain...
09/2018.

Ces différentes cultures ont été une expérience très enrichissante pour tous.
Elles ont aussi donné de belles couleurs au printemps.

A suivre...
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Samedi 8 septembre a eu lieu la remise du Prix Junior et Jeune Méritant par la Ville
d’Antibes.

Le prix «jeune et junior méritant» met en avant des jeunes qui se sont illustrés dans
les domaines sportifs, scolaires, culturels ou humanitaires. Récompensés, chaque
année, à l’occasion de la Journée Jeunesse et Sport.

La troupe de théâtre engagé d’Agnès LAURENS, enseignante au lycée horticole
Vert d’Azur a été récompensée pour sa pièce «Shakespeare au féminin». Quatre re-
présentations ont été données sur l’année dont une au Théâtre de Nice.

Guillaume BENSA, Florent BOURRAT et Valentin COMPAGNON en classe de CAPa
ont également reçu un prix pour leur «Création de mobilier urbain» (aménagement
paysager à base de matériaux de récupération). Les élèves ont été accompagnés et
dirigés par Jean-Louis ODOT, enseignant au Lycée.

Alexandra MILLIET
Directrice-adjointe chargée de la Formation Initiale Scolaire

Prix Junior et Jeune Méritant
Année 2018
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Après avoir brillamment passé la pre-
mière étape de la Finale régionale au
CFPPA de Valabre en avril dernier en
parallèle de leur BTS Aménagement
Paysager, Corentin ROBERT et Cédric
LAMBERTI, sont désormais sélectionnés
pour la Finale nationale à CAEN qui se
déroulera du 28 novembre au 1er dé-
cembre 2018, au Parc des expositions.

Le plus dur reste à faire, c’est pour-
quoi, ils s’entraînent avec sérieux et régularité afin de représenter le métier
de jardinier-paysagiste et de défendre les couleurs de la Région SUD.

C’est un véritable travail d’équipe qui s’est mis en place pour accompagner
les jeunes : motivés et encadrés par leur formateur Vincent SUZANNE, soute-
nus par leur entreprise respective Entreprise ROBERT et ADONIS Paysage, et
dirigés techniquement par deux experts région SUD que sont Cyrille
DROUNDUN et Frédéric TRIFILIO de «Les Jardins Des Arcades».

Le processus des olympiades se compose de trois étapes : sélection régio-
nale puis les finales nationales avant d’accéder au Graal : la compétition in-
ternationale qui se déroulera en août 2019 en Russie. Nous croisons les doigts
pour ce binôme de choc !

Merci à tous pour vos encouragements : apprenants, personnel, direction,
sponsors, partenaires…

Virginie HECHT (chargée de missions)
Vincent SUZANNE (formateur au CFPPA)

Tous travaux d’espaces verts, agricoles et forestiers
Bois de chauffage «écolo» de qualité

Aménagements cynégétiques raisonnés

PPPPPatrick Jacobatrick Jacobatrick Jacobatrick Jacobatrick Jacob
Le spécialiste des espaces de montagne

Aspelle - Quartier Le VillarsAspelle - Quartier Le VillarsAspelle - Quartier Le VillarsAspelle - Quartier Le VillarsAspelle - Quartier Le Villars
PEONEPEONEPEONEPEONEPEONE

Port. 06 82 19 65 90  - Tél/Fax : 04 93 05 07 53

45es Olympiades des Métiers
Spécialité «Jardinier - Paysagiste»
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